MENU

ENTRANTES FRIOS Y CALIENTES (Elegir uno)

Caneldn de langostinos, sobre fondo de yogur y brotes del mar
Milhojas de salmon ahumado con matd y pifia al aceite de olivada
Ravioli de Ceps con Foie Poélé y salsa de Oporto

Crema de foie gras con dados de manzana Granny Smith y yogur griego
Sacottis de txangurro con lagrima de albahaca, salsa de ceps y marisco

PLATOS PRINCIPALES (Elegir uno)

Rodaballo con escamas de patatas cocidas en aceite de oliva extra virgen y brocheta de verduritas
Suprema de lubina con rago(it de verduras a la salsa romescada

Cordero marinado con aromas y confitado en su jugo, con puré de guisantes y patatinas salteadas
Meloso de ternera con gratinado de patata trufaday verduritas con salsa de vino tinto

Milhojas de ternera y setas a la crema de |diazabal con cuscus de ceps

Solomillo de ternera con risotto de berenjenas y tomate confitado con crujiente de Parma
(Suplemento de 6,00 € / persona)

POSTRE
Trilogia de frutas con Sorbete

GRAN TARTA NUPCIAL (Elegir una)
Crujiente de chocolate blanco y negro
Fresitas con natay yema quemada
Selva Negra

Massini

“Mignardises” Prats Fatj6




BODEGA

ELEGIR VINO BLANCO

Blanc de Blancs Giro Ribot DO Penedés
Blanc de Primavera de Rovellats DO Penedés
Vifa Heredad de Segura Viudas DO Penedés

ELEGIR VINO TINTO

Solar Viejo Crianza DO Rioja

Vifia Heredad de Segura Viudas DO Penedés
Fra Guerau Crianza DO Montsant

ELEGIR CAVA
Castillo de Perelada Brut Reserva
Aria Brut Nature

SELECCION DE LICORES

Aguas minerales
Café Moka e infusiones

BODEGA PREMIUM

Ermita d'Espiells Juvé&Camps DO Penedeés
Miros de Ribera DO Ribera del Duero
Juvé&Camps Reserva de la Familia Brut Nature
(Suplemento 5€ por persona)

BODEGA EXCELLENCE

Alba de Miros DO Rueda

Marqués de Vargas Reserva DO Rioja
Henri Abelé Brut Traditionnel
(Suplemento 15€ por persona)




BARRA LIBRE

STANDARD

Whisky J&B / Whisky Ballantine's / Whisky William Lawson’s
Ron Bacardi/ Ron Bacardi Reserva

Ginebra Bombay / Ginebra Gird

Vodka Eristoff / Vodka Stolichnaya

Baileys

Martini Bianco / Martini Rosso

Refrescos, Zumos, Cervezas

Aguas minerales

Vinos y cavas seleccionados para el convite

3 horas incluidas. Cada hora suplemento adicional 10 € por persona

PREMIUM

Whisky Ballentine’'s/ Whisky Cardhu / Whisky Jameson / Whisky White Mackay 12 afios
Ron Cacique / Ron Bacardi Afiejo 8 afios / Ron Bacardi Reserva

Ginebra Bombay / Ginebra Bombay Saphire / Ginebra Citadelle

Vodka Stolichnaya / Vodka Absolut

Baileys

Martini Bianco / Martini Rosso

Refrescos, Zumos, Cervezas

Aguas minerales

Vinos seleccionados para el convite

Suplemento de 6 € por persona. Cada hora suplemento adicional 15 € por persona




RESOPON

OPCION A
MINI BOCADILLITOS (a escoger 3 variedades)

Mini viena de jamon Ibérico
Mini viena de butifarra blanca
Mini viena de jamdn York

Mini viena de roast beef
Minibarrita de queso Manchego
Minibarrita de fuet

Mini barrita vegetal

Mini barrita de paté

Mini barrita de anchoas
(suplemento de /€ por persona)

BROCHETAS DE FRUTAS FRESCAS CON SALSAS (a escoger 2 variedades)

Chocolate negro

Chocolate blanco

De frutas

De Vainilla

(Suplemento de 7 € por persona)

OPCIONB

MINI SALCHICHAS EN CHAFFINGDISH CON PANECILLOS (a escoger 2 variedades)
Mini Frankfurt

Mini hamburguesa

(Suplemento de 11,50 € por persona)




PRECIO DEL MENU 155 € IVA incluido

En este presupuesto quedan incluidos:

Aperitivo compuesto por 10 piezas de canapés (5 frias y 5 calientes) por persona.

(este mend es indivisible. Estaremos a su disposicidn para confeccionarles una oferta a medida. Bufet para el aperitivo a elegir entre
Salmdn o Tartares).

Bodega del Aperitivo.

Menu compuesto por un entrante, un principal, postre y la tarta nupcial, los cafés, la bodega, las mignardises y licores.
Barra libre standard por 3 horas.

DJ durante 3 horas contactar con Departamento de Servicios Globales... (ver contacto en la siguiente pdgina)
Cuberterfa, vajillay cristaleria de gala.

Manteler(a de gala blanca, negra o color piedra.

Fundas y lazos para las sillas.

Decoraciodn Floral exclusiva contactar con Departamento de Servicios Globales... (ver contacto en la siguiente pdgina)
Personal de servicio.

Guardarropiaa

Impresién de minutas estandares, seating y listados.

Wedding planner para la organizacién del banquete.

Invitacidn a degustar previamente el mend en las instalaciones del Complejo Rey Juan Carlos |

una vez esté confirmado el evento.

Mendus especiales: Disponemos de mends alternativos o adaptados para vegetarianos, alérgicos, celiacos, diabéticos.
Esta oferta es para minimo 100 personas, en el caso de ser menos de 100 personas les cotizarfamos un mend a medida.

Servicios complementarios o no incluidos en el menu
Alquiler del saldn:

Servicio de fotografia en exclusiva contactar con Departamento de Servicios Globales... (ver contacto en la siguiente pdgina)
Mend staff (Mdsica, fotdgrafos, Video).

Otros servicios no mencionados

Existe un PARKING de pago, con ascensor directo al Hall del Hotel. Contacto: Sr. Mestres - 669.88.14.14

Contratacion
Para dar como confirmado el evento realizaremos un contrato de servicios y realizacién de paga y sefial de 2.500,00 €
Elndmero definitivo de comensales se concretard 48 HORAS antes del servicio.

Forma de pago
Pagay sefal a la contratacidn del servicio de 2.500 €.
80% de la factura 30 dias antes del servicio y el 20% restante la semana anterior del banquete

Obsequio para los recién casados
Habitacion Nupcial para 1 Noche en el Hotel Rey Juan Carlos I.



DEPT. SERVICIOS GLOBALES

Persona de contacto:

Susana Parellada

tel. 933 644 400
susana.parellada@hrjuancarlos.com
www.hrjuancarlos.com
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PRATS FATJO

catering & services

Avda. Diagonal, 661 - 671 /08028 Barcelona
tel. +34 933 644 040 / fax +34 933 644 264
banquetes@hrjuancarlos.com / www.pratsfatjo.com





